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BN DEROULE DE LA JOURNEE

> Accueil des jurés : merci a tous pour votre ponctualite, nous

avons pu demarrer les degustations avec |0 minutes d’avance
(8:50)

> La majorite des tables avaient finie a 10:30. Une table a finie a
10:50 et a manqué de temps pour la compilation des donnees.

> Deliberation en présence de : Jean-Luc Chanier, Romain
e Gueyte, Celine Chambrey, Melanie Chateau ainsi que des trois
- chefs de table de la catégorie miel polyfloral fonce : Corinne

= Mahaut, Norman Jonhston, Philippe Lemaitre.

> Le temps alloue a la délibération 10:50 a |1:20 etait trop
m court.
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BN PROTOCOLE DE DEGUSTATION

> 2 tables ont fait une erreur de demarrage sur le protocole de
degustation, qui pour rappel est :

3 tours sont realisés consécutivement :

- ler tour :visuel (pour 'ensemble des miels)

- 2eme tour : olfactif (pour 'ensemble des miels)

- 3eme tour : tactile et aromatique/saveurs (pour 'ensemble des miels)

Les trois tours se font de maniere silencieuse.

Une fois que les 3 tours ont ete complétes par I'ensemble des jurés de la table, la
discussion peut avoir lieu.
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BN Table 1 : Miel de Niaouli

> Resultats :

’évaluation en amont par le CPA (conductivité et examen organoleptique) et les résultats de
dégustation sont homogenes pour :

» les 3 miels primés qui présentent des conductivités tres elevées (>1,21mS/cm)
» 3 miels qui ne sont pas des niaoulis :2019-111 ;2019-109 ;2019-130

Les miels 2019-98 (or) et 2019-106 (argent) présentent des notes finales tres proche (18/20

et 17,6/20). Le miel 2019-106 présente une humidité a 17,3 contre 18,3 pour le 2019-98. Le
tactile favorisant le 2019-106 n’a pas parmi de le voir emporté une médaille d’or.

Le juré n°2 a proposé des notes relativement élevées dans I'ensemble (m=16,45/20)

Identification Dégustation concours

Intensité
. . Humidité [Conductivité|Colorimétrie . Moyenne
N°Concours Zone de production (mm Pfund) aromatique Jurél | Juré2 | Juré3 | Juréd | Juré5 Classement
niaouli (0 a 5)

2019-98  |Moindou, FoniBoya | 1830 |  163]  61] 45/ 10| 16 | 185 19| 185 18

2019-106 m_—-!m---—
2019-107  |Bourai,leCap | 1620 |  1,785| 6| 5| 3] 16| 17| 165] 155/ 145 = 159] = 3
2019-101  |Boulouparis Ouenghi | 1800 | 098 60| 25/ 2| 135 185 15| 13| 14| = 148 4
2019-103  |PaitaTamoa | 1730 | o8 70 3] o 14f 17| 155 13| 14 147 5

2019-111  |MontDore | 1780 | 0852 e o 1] 15| 17 125/ 105 115/  133] 6
2019-117  |Bourai, Gouaro | 1840 | 1,624 61| 5| 6| 11] 155 135/ 135 125/ 132 7
2019-105  |Paita,Tamoa | 1740 | o088 62| 25/ 5| 12| 155 11| 95 95/ 115 8
2019-130  [Bourai,Tené | 1800 | o701} 66| o 7| 125/ 16| 115 7 75 109 9
2019-109  laFoa | 1800 | 1074 5] o 4 13 13 75/ 7] 75/ 96/ 10
‘ moyenne _
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Miels polyfloraux : Typologie des miels présentes

Humidité (%) Conductivité (mS/cm) Colorimétrie (mm
2 Pfund)
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Table 2 : Miel polyfloral clair

> Resultats :

Les miels de niaoulis (112 et | | 7)soumis dans cette categorie n'ont pas
pose de difficultes majeurs :
» en position de degustation 5; |0
» ils ont eté evacue par les jures, ce qui est conforme aux pre-tests
realisés au CPA sur l'intensité aromatique et la conductivite
» Le miel 134 presentait une intensité aromatique niaouli faible (notee

|/5 par le CPA)

Analyses CPA Dégustation concours

Intensité
Zone de production Humidité (%) Conductivité| Colorimétrie arc.omatl.qu DEGUSTAT Jurél Moyenne Classement
(mm Pfund) [eniaouli(0| IONCDM table
as)

2019100 |Moindou, FoniBoya | 1700  os8)  s6] o e 163  1625] 19| 16|  1875] @ 173] 4
20199 |lifou Hnapapa | 150l  o26| 33 o 9 155 16  155| 165  1875] 165 = 2|
2019-114  |lifou, Hnanemuaetra | 1620 o361 1) o 3] = 165/ 1375 15| 18] = 1825| = 163] 3|
2019-118  |Bourail, LaTaraudiere |  1870]  oees| ~ eol o 7|  1s75]  162s| @ 1s| 17 17 @ 162 @ 4
2019-133  [Mont-Dore,Plum | 1680  o06s7| e o 8 = 176] 1575| 14| = 165 1675 161 5
2019134 |Paita, Mont-Mou |  1770]  o7s2]  e1f 1] 4] 1465 1625 17| = 13|  1675] 155 6|
2019122 |Dumbéa,Kutio | 1740 o718]  s8 o 2 158/  13]  105] 45| 1525] @ 138 7|
2019123  |Paita, Portlaguerre | 1780  0725] 60  of 1] = 143 = 12)  135] = 125| 1025] = 125 8]
2019112 [MontDore |  1870] o671 e} 3]  s| @ 121] @ 125 125  of @ m| = 114 9
2019137 |Dumbéa, Haute Couvelée |  1780]  0868] ~ s4] 2| 10| 1165 1325 105 8  875]  104] 10|
| moyenne|  150] 45|  143]  141[  152]
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Table 3 : Miel polyfloral fonce

> Resultats :

» 3 tables, 28 miels

» 2 miels repliques sur les 3 tables pour ajuster les moyennes
finales.

» Des resultats homogenes sur les 3 tables ;
» | repliqua obtient I medaille d’or sur deux tables ;

-, » | miel de maquis obtient une médaille d’or avec un 20 d’un
. jure
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B Table 3,4,5 : Miel polyfloral foncé

Identification Analyses CPA Dégustation concours
— . . Intensité
N° Zone de production rtimidiejCondUctivie| Colorimetria aromatique N*TA SEQUENCE Jurél Juré 2 Juré3 Juré4 Jurés Moyenne Classement
CPA (%) —|CPA (mS/¢cm|(mm Pfund}] . BL table
=] =] = fv %] nisouti0a 57| * =] & = =] = = =] =]
2019-129 |Lifou, Siloam 16,80 0,398 70 3 9 19,5 17,5 16 17 15,5 17,1 1
2019-108 (Bourail, Le Cap 17,00 1,505 82 3 6 15 18 14 15 17 15,8 2
2019-139 |Paita, Mont-Mou 17,50 0,826 62 3 1 14,5 17,5 16 15,5 14,5 15,6 3
2019-128 [Lifou, Kejeny 15,80 0,569 62 3 5 17 14 15,5 17,5 13 r 15,4 4
2019-142 (Lifou, Wiwatul 17,40 0,599 62 3 3 15 12 16 15,5 15 14,7 5
2019-116 (Boulouparis 18,50 1,094 64 2 3 4 13,5 14,5 13,5 14 13 13,7 6
2019-110 (LaFoa, Popidéry 18,00 1,057 65 3 8 13 16,5 13 13,75 10,5 13,35 7
2019-148 |[Maré, Hnadid 16,70 0,424 63 3 7 16 6 15 14 13 12,8 8
2019-125 |Bourail, Le Cap 18,30 0,987 78 3 2 12 11 13 13 11,5 12,1 9
moyenne 15,1 14,1 14,7 15,0 13,7
Identification Analyses CPA Dégustation concours
Colorimétri Intensité
B°  [Zorwda prothiction] Cadigore | Mo |CONMUCKERS) - i aromatique | N°TABLE | SEQUENCE | Juré1 Juré 2 Juré 3 Juré 4 jurés | Movenne | Moyenne | @ ement
[» (v | P [o] "™YMe]  pundfw | nisouioas~ (v (v [» [» [v! (v 2 ™ e £ (v
2019-115 |Mont Dore, Mouiraf TFF 16,40 1,212 71 4 7 16,5 20 16 13 16,5 16,4 17,4 1
2019-146 |Lifou, Waihemene |TFF 16,70 0,535 62 4 5 17,5 17 15,5 12,5 15 15,5 16,4 2
2019-145 Lifou, Waihemene [TFF 15,30 0,514 64 4 3 17 14 12,5 16 15,5 15 15,9 3
2019-129 |Lifou, Siloam TFF 16,80 0,398 70 4 9 17 12,5 17 11,5 15,5 14,7 15,6 4
2019-136 |Dumbéa, La couveld TFF 17,30 0,794 67 4 1 16,5 14,5 14,5 11 14 14,1 14,9 5
2019-104 |Paita, Mont-Mou [TFF 19,00 0,95 70 1 4 2 14 14 13 13 13 13,4 14,2 6
2019-125 Bourail, Le Cap TFF 18,30 0,987 78 4 0 13,5 14 13 11 13 12,9 13,6 7
2019-138 |Boulouparis, Bouraf TFF 17,90 1,644 76 4 6 14,5 15,5 11,5 12,5 9,5 12,7 13,4 8
2019-140 |Paita, Port Laguerrg TFF 16,50 0,718 86 4 4 13 13 12 8 13,5 11,9 12,6 9
2019-119 |Paita, Mont-Mou |TFF 17,30 0,852 88 4 8(NA NA NA NA NA 0,0 10
S @ W
Identification Analyses CPA Dégustation concours
s . .. | Colorimétri Intensité

N° Zone de production | Catégorie Humidité | Conductivit e(mm [aromatique niaouli| NTABLE | SEQUENCE Jurél Juré2 Juré3 Juré4 Jurés Moyenne | Moyenne Classement
] I IO et I O I O I O N N 5 N 2 Wit = b2 I

2019-129 (Lifou, Siloam TFF 16,80 0,398 70 5 8 20 14 18 12 14 15,6 17,6 1

2019-124 [Dumbéa, Nondoué TFF 18,00 0,705 67 5 1 13 15,5 16 12 13 13,9 15,7 2

2019-121 (Bourail, Néméara TFF 18,70 0,892 72 1 5 3 13,5 17 13,5 10,5 13 13,5 15,2 3

2019-113 |(Lifou, Hnasé TFF 17,30 0,554 71 5 2 15 10,5 15,5 13 13 13,4 15,1 4

2019-135 |Paita, Mont Mou TFF 18,60 0,835 80 5 6 15,5 9,5 16,5 13,5 11 13,2 14,9 5

2019-102 |Boulouparis, Ouenghi TFF 17,30 0,73 90 5 7 12 15,5 13 13 9 12,5 14,1 6

2019-125 |Bourail, Le Cap TFF 18,30 0,987 78 5 0 9 11 9 12,5 10 10,3 11,6 7

2019-147 ([Ouégoa TFF 17,80 1,617 75 3 5 4 10 5 9 12 15 10,2 11,5 8

2019-132 |Bourail, Téné TFF 18,30 0,932 86 5 5 8 8,5 9,5 14 10 10 11,3 9
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Miels polyfloraux : Des profils types ?

Au dela de la colorimeétrie, 4 classes de miels apparaissent lors des
analyses organoleptiques :

» Cote Ouest anthropise : profil doux / caramelisé (brule)

» Lifou : caracteristique capiteux / floral avec aromes menthe/
camphre,...

» Cote Ouest / foret :amertume plus développée (miellat ?)

» Maquis minier : miels equilibres, résine, boise

> Les travaux de caracterisation des miels (physico-chimique,
pollinique, organoleptique & biologique) s’orientent vers la définition
™ de miels issus de milieux/zones typiques.
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- . Concours des miels de Nouvelle-Calédonie
PREMIERE EDITION Edition 2019

Apiculteurs participants : 35 / Miels présentés : 50 / Miels en phase finale : 44

Miels non retenus aprés le contrdle qualité :
2019-141 : humidité > 19%
2019-143 : 2 miels différents présentés pour le méme échantillon

Miels non retenus pour cause de doublon dans la méme catégorie :
2019-97 ; 2019-99 ; 2019-120; 2019-131

Répartition des miels par catégorie :
- Miel de niaouli : 10 miels

- Miel toutes fleurs clairs : 10 miels
- Miel toutes fleurs foncés : 24 miels

Répartition des tables de jury :

- Miel de niaouli : 1 table de 5 jurés

- Miel toutes fleurs clairs : 1 table de 5 jurés

- Miel toutes fleurs foncés : 3 tables de 5 jurés, 2 échantillons en répliquas sur les trois
tables.

RESULTATS

Niaouli : Philippe HACQUES, Rucher du Bernad’inn, Foni
Boya Moindou

Polyfloral clair : Philippe HACQUES, Rucher du Bernad’Inn, Foni
Boya, Moindou

Polyfloral foncé :

Henri LEPQOT, Le rucher de Mouirange, Mont-Dore
Anna ITA, Miel Polana, Siloam-Lifou

Niaouli : William MAURICE, Karamiel, Koumac

@ 7% Polyfloral clair : Adéle EHNYIMANE, Mieleda, Hunété Lifou

\ ;lfRD(”t'\*l Z Polyfloral foncé :

Jean-Pierre DRAIN, Dao I'abeille, Le Cap, Bourail
Patrick LEBLANC, Miel de la jungle, Luecila, Lifou
Caroline FAIVRE, Le Rucher sauvage, Dumbéa

Niaouli : Jean-Pierre DRAIN, Dao L'abeille, Le Cap, Bourail
Polyfloral clair : Jules USIKE, Miel de Hnanemuaetra, Lifou

Polyfloral foncé :
Roger IHAGE, Miel de Luecila, Lifou
Nicolas PAIRAULT, Paita

Le président du Concours des miels Le responsable du CéntreXdApiculture
JeanyLuc Chanier Romain Gd
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